imicas y

ywectar,

s 1entarias,

le calidad de

de servicio,

os alimenticios,

disefiar equipos

otar racionalmente
uarios.

ABORAL
e
as de alimentos (Dillman, Fisal,
, lacteos (PIL, Nordland, Vigor, lla, Sic,
pal}, bebidas alcohdlicas (Taquifa,
dustria De Vinos, Chicha, Singani}, aceite
comestible (IASA, Industrias Quimicas y
Oleaginosas Alvares, INLUBOL), molineria
{Avicola Andina, Compafia Molinera
Boliviana, Inavi, SAICO, Sociedad Molinera
Cochabamba), productos de panaderia
{Barquillos El Céndor, Fideos El Carmen,
Fideos El Condor, Favorita, Fideos Quillacollo,
Fideos San Vicente, IAFAL, INPATA S.R.L.
Zelada, Tauro Ltda. Coronilla), productos de
chocolate y confiteria {Dulces Tila, Incona
Ltda.), bebidas gaseosas y no alcohdlicas
{Embotelladora Tunari, Vascal S.A., La
Cascada, Productos Oriental, Salvieti S.R.L).

% 591-4-4231765 IP: 36328

@ feyt.umss.edu.bo/pregrado/alimentos
 hitp://websls.umss.edu.bo

@ Calle Sucre y Parque La Torre
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P BREVE RESENAHISTORICA

La Carrera de Ingenieria de Alimentos se
cred el segundo semestre de 1997, dando fiel
cumplimiento a disposiciones universitarias
considerando el Plan Quinquenal 1997 - 2002,
en el acapite de creacién de nuevas carreras
en el contexto de la matricialidad universitaria.

» MISION @

La Carrera de Ingenieria de Alimentos forma
profesionales competentes, élicosycomprometidos
con su entorno sociocultural y medicambiental,
con capacidad critica y reflexiva, que generan y
aplican el conocimiento cientifico y tecnolégico en
la conservacion, transformacion y desarrollo de
productos alimenticios para promover la soberania
y sequridad alimentaria y satisfacer las demandas
de la industria contribuyendo al desarrollo
sostenible del pais.

P VISION L)

La Carrera de Ingenieria de Alimentos es un
programa académico lider en la formacién
continua de recursos humanos emprendedores, a
nivel de pregrado y posgrado, con principios
éticos, alta competitividad en investigacion,
desarrollo, innovaciéon y procesamiento de
productos alimenticios; atendiendo las demandas
de la sociedad que contribuye a la soberania y
seguridad alimentaria, preservando el equilibrio
ecolégico, vinculada a Centros de Investigacion
especializados y reconocidos nacional e
internacionalmente, adecuados a los desafios del
desarrollo cientifico y tecnolégico.
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» PLAN DE ESTUDIOS

ASIGNATURA

RECURSOS NATURALES
LABORATORID DE QUIMICA GENERAL
QUIMICA GENERAL

FISICA BASICA |

CALCULD |

ALGEBRA LINEAL Y TEORIA MATRICIAL

EQUILIBRIOS EN DISOLUCION

CQUIMICA INORGANICA

LABORATORIO DE QUIMICA ANALITICA CUALITATIVA
FISICA BASICA Il

CALCULO Il

ESTADISTICA APLICADA

BIOLOG(A CELULAR
FISICoQuIMICA

LABORATORIO DE FISICOQUIMICA
FISICA BASICA Il

CALCULO 1N

ANALISIS NUMERICO

LABORATORIO DE QUIMICA ORGANICA
QUIMICA ORGANICA

INTRODUCCION A LOS PROCESDS QUIMICDS
TERMODINAMICA GENERAL

ECONOMIA Y ADMINISTRACION INDUSTRIAL
DIBUJO TECNICO

aulMICA ORGANICA Il

QUIMICA BIOLGGICA

GulMICA ANALITICA

LABORATORIO DE QUIMICA ORGANICA Il
LABORATORIO DE QUIMICA ANALITICA CUANTITATIVA
FENGMENOS DE TRANSPORTE GENERAL

INGENIERIA DE ALIMENTOS |

ANALISIS INSTRUMENTAL

QUIMICA DE ALIMENTOS

INTRODUCCION A LA INGENIERA BIOQUIMICA
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

COSTOS INDUSTRIALES

INGENIERIA DE ALIMENTOS II

LABORATORIO DE ANALISIS DE ALIMENTOS
PREPARACION Y EVALUACION DE PROYECTOS
NUTRICION

INDUSTRIA DE LOS CEREALES

INDUSTRIAS

INGENIER[A DE ALIMENTOS II
INSTRUMENTACION PROCESDS
INTRODUCCION A LA INGENIERfA MEDIO AMBIENTAL
INDUSTRIAS DE GRASAS Y ACEITES
INDUSTRIA DE FRUTAS Y HORTALIZAS
LABORATORIO DE INVESTIGACION
INDUSTRIA DE BEBIDAS

SISTEMAS DE CALIDAD EN ALIMENTOS
DISERO DE PLANTAS AGRD-ALIMENTARIAS
DISEND EXPERIMENTAL

INDUSTRIAS CARNICAS

TECNOLOGIA DEL FRID

PROYECTO DE GRADD

PRACTICAS INDUSTRIALES
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